(19) 




Europaisches Patentamt 
European Patent Office 
Office europeen des brevets 




(12) 



(43) Date de publication: 

06.02.2002 Bulletin 2002/06 

(21) Numero de dep6t: 01118422.3 

(22) Date de depot: 31.07.2001 



(n) EP1 177 799A1 

DEMANDE DE BREVET EUROPEEN 

(51) mt ci7: A61 L 9/04, A61 L 9/1 2 



(84) Etatscontractantsdesignes: 


(72) Inventeurs: 


AT BE CH CY DE DK ES Fl FR GB GR IE IT LI LU 


• Wendel, Herbert 


MCNLPTSETR 


57230 Eguelshardt (FR) . 


Etats d'extension designes: 


• Wendel, Serge 


AL LT LV NIK RO SI 


68340 Riquewihr (FR) 


(30) Priorite: 01.08.2000 FR 0010175 


(74) Mandataire: Viel, Chrlstof 


Cabinet Viel 1, rue des Bleuets, BP 18 


(71) Demandeur: Manka Creation SARL 


57520 Grosbliederstroff (FR) 


57520 Saint- Avoid (FR) 





(54) Diffuseur de produits evaporables 

(57) L'invention concerne un diffuseur de produits 
evaporables comprenant un receptade (1 ) contenant le 
ou les produits devant s'evaporer incius dans un gel (2) 
ainsi qu'un dispositif d'evaporation (3) maintenu a la sur- 
face d'evaporation du gel (2) pour contraindre celui-ci a 
conserver une surface d'evaporation pratiquement 
conslante quel que soil le niveau d'evaporation du ou 
des produits evaporables, le dispositif d'evaporation (3) 
etant mobile par rapport au receptacle (1 ). Ce dispositif 
d'evaporation (3) peut notammentconsister en une pla- 



que pourvue de plusieurs ouvertures (4) dans lesquelles 
le gel (2) penetre. Lors de I'evaporation, il se forme dans 
la surface d'evaporation des sortes de pbintes qui se 
crochetent aux ouvertures (4) contraignant ainsi le gel 
(2) a conserver sa surface d'evaporation initiate. La dis- 
parition de la matiere ne se traduit alors que par une 
diminution de Pepaisseur de la masse de gel. Un mode 
particulier de realisation du dispositif d'evaporation (3) 
est realise en soudant des petits tubes les uns aux 
autres par leurs parois. 
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Description 

[0001] L'invention concerne un diffuseur de produits 
evaporables comprenant un receptacle contenant le ou 
les produits devant s'evaporer inclus dans un gel ainsi 
qu'un dtspositif d'evaporation maintenu a la suriace 
d'evaporation du get pour contraindre celui-ci a conser- 
ver une surface d'evaporation pratiquement constante 
quel quesoit le niveau d'evaporation du ou des produits 
evaporables. 

[0002] Les diffuseurs de produits evaporables sont 
couramment utilises notamment pour parfumer ou puri- 
fier I'air 'd'une piece, d'une voiture ou d'un placard. En 
general, le produit evaporable est constitue cfeau addi- 
tionnee d'un produit gelifiant pour faciliter le maniement 
du diffuseur et eviter que le produit ne se repande au 
cas ou le receptacle se reverserait. Le produit evapora- 
ble est additionne le plus souvent d'un parfum ainsi que 
d'une substance deslructrice cfodeurs qui a pour fonc- 
tidn d'absofber et de neutraliser les particules odorantes 
en suspension dans Pair. II est courant de colorer le me- 
lange d'une couleur rappelant le parfum diffuse. 
[0003] L'inconvenient de ces diffuseurs de pa rf urns 
ou de destructeurs cfodeurs reside dans le fait que lors 
de ('evaporation du produit evaporable, notamment de 
i'eau, le gel se recroqueville sur lui-meme de sorte que 
la surface d'evaporation diminue conside>ablement. II 
en resulte une diminution notable de I'eff icacite de la dif- 
fusion du parfum ou de fabsorbeurd'odeur. De surcroit, 
I'agglomerat qui se forme a un aspect peu seduisant 
rendant son usage genant dans un endroit visible. 
[0004] Pour resoudre ce probleme, plusieurs solu- 
tions ont ete proposees. De US 5,060,858, on connalt 
un diffuseur de produits evaporables dont le receptacle 
est muni a la peripherie de son ouverture de dispositifs 
d'ancrage formes soit par un materiau poreux soit par 
des encoches. Le gel en etant partiellement absorbe par 
le. materiau poreux ou en penetrant dans les encoches 
est cense presenter une surface d'evaporation stable 
tout le long de I'evaporation. Cette surface d'evapora- 
tion restant toujours proche de I'ouverture du recepta- 
cle, c'est le gel qui en se retractant remonte dans le re- 
cipient. 

[0005] Une variante cf ancrage du gel pres de I'ouver- 
ture du receptacle est connue de US 6,039,266. ici, le 
dispositif d'ancrage est constitue d'une grille fixee sur la 
peripherie de I'ouverture du receptacle. Lors de la fabri- 
cation, la grille est noyee dans la couche superficieile 
du gel de sorte a etre recouverte d'une couche suffisan- 
te pour assurer I'ancrage. La surface d'evaporation 
etant ancree sur la grille qui est elle-meme fixee a la 
peripherie do I'ouverture du receptacle, c'est la masse 
du gel qui remonte dans le receptacle au cours de {'eva- 
poration. 

[0006] Ces dispositifs presentent deux inconvenients 
majeurs. lis ne peuvent etre utilises qu'avec des gels 
dont la composition permet la retraction vers le haul. En 
effet, si les proprietes mecaniques du gel sont insuffi- 



santes, la masse du gel risque de se disloquer sous son 
propre poids de sorte que seule une faibte partie du gel 
reste effectivement ancree au dispositif cfancrage tan- 
dis que le reste de la masse reste au fond du receptacle. 

5 Lorsque la partie superieure est evaporee, elle forme 
une sorte de croute qui gene considerablement i'evapo- 
ration du bloc de gel reste au fond du recipient. 
[0007] La realisation de I'ancrage est un second pro- 
bleme pour ce type de diffuseur. En effet, le poids de la 

10 masse du gel est retativement important par rapport a 
la surface d'ancrage disponible. II f aut done que la cou- 
che recouvrant la grille soit suffisante pour assurer I'an- 
crage, sans quoi I'ensemble de la masse resteraaufond 
du receptacle et seul la grille restera sur I'ouverture. 

15 [0008] Par ailleurs; pour assurer la formation de cette 
couche superficieile, il est necessaire tout d'abord de 
fixer la grille sur I'ouverture principale du recipient, de 
termer cette ouverture avec un couvercle, de retoumer 
I'ensemble pour remplir le recipient par une ouverture 

20 de remplissage formee a cet effet dans le fond du reci- 
pient et enfin de fermer cette ouverture de remplissage 
avec un bouchon etanche. Ce proced6 necessite done 
de nombreuses pieces bien ajustees les unes aux 
autres sans quoi il y aura des f uites. 

25 [0009] L'objectif de l'invention est done de developper 
un diffuseur de produits evaporables permettant une 
evaporation homogene du ou des produits evaporables 
tout au long de Putilisation quel que soit le type de gel 
employe. Le dispositif d'evaporation doit garantirque la 

30 masse ne se disloque pas et que (a surface d'evapora- 
tion du gel reste toujours en contact avec le dispositif 
d'evaporation. Un second objectif de r invention est 
cf obtenir un diffuseur qui necessite peu de pieces et qui 
puisse etre produit a faibles couts. 

35 [0010] Cet objectif est atteint par un diffuseur selon le 
preambule dans lequel le dispositif d'evaporation est 
mobile par rapport au receptacle. Par consequent, lors 
de I'evaporation , le gel se retract e en entrainant le dis- 
positif d'evaporation. La masse du gel reste toujours au 

40 fond du receptacle et ne risque pas de se disloquer. De 
plus, il nV a plus de risque de «• desancrage ». Le dis- 
positif d'evaporation est place et maintenu a la surface 
d'evaporation du gel durant toute ('evaporation du ou 
des produits evaporables. On evite ainsi que ta retrac- 
es tion du gel sous I'effet de I'evaporation du ou des pro- 
. duits evaporables ne s'accompagne d'une diminution 
de la surface d'evaporation. En empechant le gel de se 
recroqueviller en un agglomerat peu engageant, le.gel 
conserve un aspect esthetique plus favorable a un usa- 

so ge courant. Par ailleurs, lors de la fabrication, i) suffit de 
verser le gel dans le receptacle, de placer la grille a la 
surface et de Penfoncer dans la couche superficieile 
pour qu'elle y a ff leu re. Les couts de production d'un tel 
diffuseur sont done beaucoup plus faibles que pour les 

55 diffuseurs de Tart anterieur. De plus, on peut mieux sur-. 
veiller I'avancement de I'evaporation du gel. 
[0011] Ce dispositif d'evaporation peut etre constitue 
par une plaque presentant plusieurs ouvertures. Cette 



3 



EP 1 177 799 A1 



4 



plaque a de preference une structure alveolaire ouverte, 
formee par exemple par une multitude de petits tubes 
ouverts a leurs deux extr6rnites et soudes les uns aux 
autres par leurs parois. Le gel penetre ainsi dans les 
ouvertures de la plaque qui forme une sorte de grille re- 
lativement rigide, de sorte qu'au fur et a mesure de I'eva- 
poration des produits evaporables, le gel se retracte en 
hauteur tout en conservant une surface ^evaporation 
constante en raison du maintien impose par les ouver- 
tures du dispositif d'evaporation. 
[0012] II est conforme a I'invention que le gel conte- 
nant les produits evaporables comprenne une ou plu- 
sieurs substances odoriferantes et / ou un ou plusieurs 
produits destructeurs d'odeurs et/ ou un colorant. Le ou 
I'un des produits evaporables est de preference de 
I'eau. Le diffuseurde produits evaporables selon {'inven- 
tion est partlculierement adapte a la diffusion de parfum 
ou de destructeurs d'odeurs. 

[0013] " Un exemple de realisation privilegie de Tinven- 
tion est presente ci-dessous. 

La figure 1 montre une vue schematique du dessus 
d'un diffuseur selon invention ; 

La figure 2 montre une vue schematique en coupe 
du diffuseur de la figure 1 en debut 
cf utilisation ; 

La figure 3 montre une vue schematique en coupe 
du diffuseur de la figure 1 en fin 
d'utilisation ; 

La figure 4 montre schematiquement une vue en 
coupe d'un diffuseur ciassique non muni 
d'un dispositif d'evaporation selon ('in- 
vention en fin cf utilisation. 

[001 4] Le diffuseur de produits evaporables selon I'in- 
vention est constitue d'un receptacle (1 ), en general une 
boite circulaire pouvant etre fermee par un couvercle 
non represente, dans lequel est place le gel (2) conte- 
nant les produits evaporables, les produits odoriferants 
et les destructeurs d'odeurs. Un dispositif d'evaporation 
(3) est place sur la surface d'evaporation du gel. Ce dis- 
positif d'evaporation a pour fonction de conlraindre la 
surface d'evaporation du gel (2) a rester praliquement 
constante malgre I'evaporation des produits evapora- 
bles. 

[0015] Un mode de realisation du dispositif d'evapo- 
ration (3) consiste a prendre une plaque presenlant plu- 
sieurs ouvertures. Le gel penetrant dans les ouvertures, 
il se forme dans la surface d'evaporation lors de I'eva- 
poration des sortes de pointes qui se crochetent aux 
ouvertures contraignant ainsi le gel a conserver sa sur- 
face d'evaporation initiale. La disparition de la matiere 
ne se traduit alors que par une diminution de I'epaisseur 
de la masse de gel. 

[0016] Pouretreefficace. la plaque doit presenterune 
rigidite suffisante pour resister aux forces de retraction 
du gel. Afin d'assurer une bonne evaporation des pro- 
duits evaporables, il est preferable que la surface totale 



des ouvertures soit aussi proche que possible de la sur- 
face potentielle d'evaporation. Autrement dit, il faudrait 
que la plaque formant le dispositif d'evaporation n'ait 
qu'une tres faible surface intrinseque. Ceci est obtenu 

5 en donnant a la plaque une structure alveolaire ouverte. 
Les alveoles, ouverles des deux cotes, forment une sor- 
te de grille. Le gel en penetrant dans toutes les alveoles 
forme la surface ^evaporation qui n'est que legerement 
inferieure a la surface d'evaporation que pourrait avoir 

io le gel en I'absence de dispositif d'evaporation. Cette 
structure alveolaire peut etre facilement obtenue en 
soudant les uns aux autres des petits tubes pour former 
une grille comme celle representee a la figure 1. On 
pourra par exemple utiliser des tubes en matiere ptas- 

15 tique cfun diametre d'environ 5,9 mm et d'une hauteur 
de 5 mm soudes les uns aux autres par leurs parois. 
Cette solution tout en etant tres eff icace n'entraTne pas 
cfaugmentatlon notable du coOt de fabrication du diffu- 
seur. 

2Q [0017] En jouant sur la rigidite du dispositif d'evapo- 
ration, il est possible de conserver la forme de la surface 
cf evaporation initiate, quelle soit plane ou courbe, ou au 
contraire de permettre un certain cintrage de celle-ci 
comme cela est montre a la figure 3. Cette modification 

25 de la geometrie de la surface d'evaporation n'a cepen- 
dant pratiquement aucun effet sur la surface, totale 
d'evaporation qui reste sensiblement constante. 
[0018] La forme du receptacle n'a aucun e importan- 
ce. II suffit que le dispositif d'evaporation ait la possibility 

30 de rester en contact avec la surface d'evaporation du 
gel en suivant librement le mouvement de retraction ver- 
tical du gel lors de ^evaporation. De meme, la forme du 
dispositif d'evaporation peut etre librement choisie. Elle 
epouse de preference les dimensions approximatives 

35 de la section horizontal du receptacle. La forme des 
alveoles peut egalement etre librement choisie. 
[0019] L'ajout d'un colorant dans la masse du gel peut 
ajouter une touche esthetique qui peut encore etre ame- 
lioree en colorant le dispositif d'evaporation et le recep- 

40 tacle dans des couleurs coordonnees. 

[0020] En absence de dispositif d'evaporation, la 
masse de gel se retracte de tous les cotes pour aboutir 
a un agglomerat represente schematiquement a la figu- 
re 4 dont I'aspect esthetique est un handicap majeur a 

45 sa commercialisation. De plus, la surface d'evaporation 
diminuant continuellement durant I'usage, son effet di- 
minue au cours du temps. 

[0021 ] Grace au dispositif d'evaporation selon Inven- 
tion, on 6vite tous ces inconvenients en contraignant le 

so gel a conserver approximativement sa surface d'evapo- 
ration initiale. De plus, il se forme au fur et a mesure de 
I'evaporation une sorte dc damier ou de structure rap- 
pelant les rayons d'une ruche beaucoup plus elegant 
que I'agglomerat ciassique. En suivant le mouvement 

55 de retraction vertical de la masse du gel, la masse du 
gel ne risque pas de se disloquerni de se desolidariser 
du dispositif d'evaporation. 

[0022] Le mode de fabrication du diffuseur est beau- 
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coup plus simple que celui de Part anterieur. II suffil de 
remplir le receptacle de gel. le placer la grille k la surface 
et de la faire penetrer dans la couche superficielle de 
sorte qu'elle y affteure. 

[0023] Le diff useur selon ^invention est done plus ef- 5 
ficace que les diffuseurs de fart anterieur. II peut etre 
utilise avec tout type de gel. II est facile a produire et ne 
demande que peut de pieces, ce qui le rend particulie- 
rement economique. 



Revendicatlons 

1. Diff useur de produits evaporables comprenant un 
receptacle (1) contenant le ou les produits devant '5 
s'evaporer Indus dans un gel (2) ainsi qu'un dispo- 
sitif d'evaporation (3) maintenu a la surface d'eva- 
poration du gel (2) pour contraindre celui-ci a con- 
server une surface d'evaporation praliquemenl 
constante quel que soit le niveau d'evaporation du 20 
ou des produits evaporables, caracterise en ce 
que le dispositif d'evaporation (3) est mobile par 
rapport au receptacle (1 ). 

2. Diffuseur de produits evaporables selon la revendi- 25 
cation 1 , caracterise en ce que le dispositif d'eva- 
poration (3) est constitue par une plaque presentant 
plusieurs ouvertures (4). 

3. Diffuseur de produits evaporables selon la revendi- 30 
cation precedente, caracterise en ce que la plaque 

(3) presentant plusieurs ouvertures (4) a une struc- 
ture alveolaire ouverte. 

4. Diffuseur de produits evaporables seion la revendi- 35 
cation precedente, caracterise en ce que la struc- 
ture alveolaire ouverte est formee par u ne multitude 

de petits tubes ouverts a leurs deux extremites et 
soudes les uns aux autres par leurs parois. 

40 

5. Diffuseur de produits evaporables selon Tune des 
revendicatlons precedent es, caracterise en ce 
que le gel (2) comprend une ou plusieurs substan- 
ces odoriferantes et / ou un ou plusieurs produits 
destructeurs d odeurs et / ou un colorant 45 

6. Diffuseur de produits evaporables selon Tune des 
revendications precedentes, caracterise en ce 
quete ou t'un des produits evaporables est de I'eau. 
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